Am 16.10. 2019 machte sich

der BoZ (Berufsorientierende Zweig) Soziales 9ab

der Dreifaltigkeits-Mittelschule auf den Weg zur

Backerei/Konditorei Meyer.

Auf dem Stundenplan stand diesmal

Betriebserkundung mit Praxisanwendung mit

Herrn Backermeister Bittner.

Vor der Praxis kam zunachst theoretisches Wissen Uber das
Berufsfeld Backer/in

Die Schiler stellten viele Fragen Uber

e Schulische Voraussetzungen
e Ort der Berufsschule

e erforderliche Fahigkeiten

e erforderliche Fertigkeiten

e erforderliche Interessen

e Arbeitsbedingungen

e Arbeitszeiten

e Dauer der Ausbildung

e Weiterbildung

e Verdienst

Wir erfuhren auch, dass der Schutzpatron der Backer der HI. Nikolaus
ist.

Auch wichtige Hygiene- und Sicherheitsbelehrungen wurden durch
Herrn Bittner angesprochen.

Danach kam der praktische Teil mit Hefeteigherstellung und Formen
der Brezen.

Im Vergleich zur Schulktiche ist alles viel groBer: Maschinen,
Teigmenge, Arbeitsplatze.........



Die Maschine formte ruck zuck die langen Rollen,

aber ohne fleiBige Handarbeit gibt es keine leckeren Brezen.



Die Ergebnisse konnten sich sehen lassen.
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Schon in der Backstube durften unsere Ergebnisse getestet werden.
Der Rest durfte mitgenommen werden.

Es war ein interessanter Schultag und ein sehr leckerer!!!!




